NOVEMBER & DEZEMBER

Velherter ainselaxs

GANS gemutlich Zuhause genieBen! In der Kuche zaubern
wir Innen unsere ofenfrische & besonders schmackhafte
8 Gans mit Rotkohl, Rosenkohl, Kartoffel- & SemmelkldBen,

Gansesauce & 4 Bratapfeln.
.. oder bei uns im Restaurant

Selbstverstandlich wird Ihre Gans traditionell
am Tisch tranchiert. Bitte vorher reservieren!

EUR 148,-
bei Abholung oder Lieferung

zzgl. Taxitransfer. Auch halbe o. viertel Ganse moglich.

DEZ. - FEB.
Pondlue

Unser Fondue besteht aus
Fleisch, Fisch & Krustentier-
spezialitaten. Als passende
Erganzung servieren wir eine
Auswahlan Gemuse im Bier-
teig, kleine Kartoffeln & eine

8 Auswahlvon Dips, Saucen &
frischen Salaten.

Bitte vorher reservieren!

Monatsaktion

EUR 42,- p.P.

DEZEMBER

Z(]gmacﬁfgémwﬁ

inkl. 1 Flasche Rotwein

DEZEMBER 08.12.2023
U itnacktlicher
Pootbrarkel

NEU: viele verschiedene
Stationen mit leckerer
Kulinarik. Aus dem Raucher-
ofen: Lachs, Butterfisch &
Entenbrust, Schupfnudel &
Sauerkraut mit Schweine-
filet, WildschaschlickspieBe,
Spanferkel, Pulled-Duck-
Burger, Pilzpfanne, diverse
Flammkuchen, Beilagen &
Desserts.

Bitte vorher reservieren!

B 1830 - 22 Unr | EUR 44- pP

2512.2023 &
26.12.2023

Frdhstlcksvariationen und kalte Platten, eine groBe Salatauswahl,
verschiedene Hauptgange sowie leckere Desserts & kulinarische
2 Uberraschungen Dazu Kaffee & Tee zur Fruhstuckszeit.

Karten im Vorverkauf erhdiltlich!

ab 10:30 - 14 Uhr| EUR 44,- pP.
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'Restaurant

Best Western Plus Parkhotel Velbert

parkhotel.nrw

Giihther-Weisenborn:StraBe 7 | 42549 Velbert’
102051 -4920 | mfo@parkhotelnrw :
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Diese Team Challenge wird Ihnen %’ﬁ&A}L{LﬂM & /() Mﬂg
schmecken! Gemeinsam genieBen & ?5 / Bei Dammerung EOTEE en.c\hef
: | ru
Erinn e @@6 Mﬁ;ﬂ lé gf das BESTe vom Fleisch auf den Grill T-Bone
ab EUR 38,- pro Person Viele verschiedene Stationen, leckere Steaks, Spareribs, Kalbsrucken ua.,
Kulinarik. Fleisch- & Fischvariationen, Beilagen & Desserts. GenieBen Sie einen
’ diverse Flam[r)nkud;ten, Beilagen & weihnachtlichen Grillabend mit Ihren Kollegen.
esserts.

ab EUR 48 - pro Person

Inktusive

Feuerzangenbowle & Punsch

ab EUR 46,- pro Person

Lecervieren See

e R wt 4 Fitze iy Thy leam v\ &/
3 . X von 2 - 150 Fersonen /ﬁ/ﬁ
‘ — Getraﬂkepauschale inkl. Hauswein,

fur den weihnachtlichen

Food Market am 081223 Bier, Softs, Kaffeespezialitaten, Feuer-
EUR 44 - pP. | ab 1830 Uhr zangenbowle & Punsch.

- WEIHNACHTSPREIS: ab EUR 9.- pro Person/Stunde %éi
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MAveranstaltung@parkhotelnrw  $02051 - 492 920 @ www.parkhotel.nrw %






